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Le 21 mars 2013 

    
    

    
    
    

11113333    avril avril avril avril ----    12 mai 201312 mai 201312 mai 201312 mai 2013    
    

 
Fêter l’avènement du printemps, inviter à la plus délicieuse des balades à deux pas de 
Montpellier, et voilà résumé le projet de ce nouveau rendeznouveau rendeznouveau rendeznouveau rendez----vousvousvousvous gourmandgourmandgourmandgourmand en PaysPaysPaysPays 
Cœur dCœur dCœur dCœur d’Hérault’Hérault’Hérault’Hérault....    
 
Peu à peu, l’oenotourisme entre dans les mœurs des citadins à la recherche de 
paysages et de rencontres de proximité, comme en témoigne le succès grandissant des 
balades en vignobles.  
 
Le Pays Cœur d’Hérault, ses partenaires offices du tourisme, restaurateurs, vignerons 
ont exprimé, ensemble, leur envie de mettre en avant le terroir et ses produits.  
 
Du 13 avril au 12 mai 2013, venez  fêter et goûter l’art de vivre languedocien dans les 
restaurants du Cœur d’Hérault : rencontres conviviales et authenticité au programme ! 
 
 
Pour cette première édition : 
 

� 11113333    restaurateurs mettrestaurateurs mettrestaurateurs mettrestaurateurs metteeeent à l’honneur une sélection dent à l’honneur une sélection dent à l’honneur une sélection dent à l’honneur une sélection de cuvéescuvéescuvéescuvées issues du vignoble 
du Cœur d’Hérault et organisent de multiples animations autour du thème du animations autour du thème du animations autour du thème du animations autour du thème du 
vinvinvinvin. 
 

� Les offices de tourisme proposent des dégustations dans les lieux d’exceptiondégustations dans les lieux d’exceptiondégustations dans les lieux d’exceptiondégustations dans les lieux d’exception du 
territoire. 
 

Cet événement est l’occasion de découvrir ou redécouvrir la palette des vins du Cœur palette des vins du Cœur palette des vins du Cœur palette des vins du Cœur 
d’Héraultd’Héraultd’Héraultd’Hérault : 
 

� Les AOP du Languedoc : Terrasses du Larzac, Clairette du Languedoc, Pézenas, 
Grès de Montpellier 

� Les grands terroirs de Montpeyroux, Cabrières, Saint-Saturnin 
� Les IGP Saint-Guilhem-le-Désert et Vicomté d’Aumelas 

 
Si vous êtes séduit par ces dégustations, prolongez l’alchimie en partant à la rencontre prolongez l’alchimie en partant à la rencontre prolongez l’alchimie en partant à la rencontre prolongez l’alchimie en partant à la rencontre 
des caves particulières et coopératives participantdes caves particulières et coopératives participantdes caves particulières et coopératives participantdes caves particulières et coopératives participant    à l’opérationà l’opérationà l’opérationà l’opération. 
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Toutes à proximité de nos    3 3 3 3 Grands SitesGrands SitesGrands SitesGrands Sites : SaintSaintSaintSaint----GuilhemGuilhemGuilhemGuilhem----lelelele----Désert Désert Désert Désert et les GorgesGorgesGorgesGorges    de de de de 
l’Héraultl’Héraultl’Héraultl’Hérault, le lac du Salagoulac du Salagoulac du Salagoulac du Salagou et le cirque de Mourèzecirque de Mourèzecirque de Mourèzecirque de Mourèze, ainsi que le cirque de Navacellescirque de Navacellescirque de Navacellescirque de Navacelles. 3 
rendez-vous d’émotion pure ! 
    

DU COTE DES RESTAURANTSDU COTE DES RESTAURANTSDU COTE DES RESTAURANTSDU COTE DES RESTAURANTS            

Pendant l’événement, chaque restaurateur du Cœur d’Hérault propose : 

- Une sélection de 9 vins « coup de cœur » du territoire 
- 3 instants de découverte privilégiés de ces vins (et de ceux qui les font) 

Quelques exemples : 

- Dîner dans le noir 
- Soirées dégustation animées par un vigneron venu présenter ses vins. 
- Les monocépages 
- Expositions 
- Menus gourmands vins inclus… 
- Apéro-conférence 

Liste des participants :  

- AUBERGE DE LA BAUME AURIOL – Saint-Maurice-Navacelles 

- BRASSERIE DES NEGOCIANTS – Clermont l’Hérault 

- FLOR DE SALAGOU – Clermont l’Hérault 

- GUINGUETTE LA FAMOURETTE - Aniane 

- LARZAC CAFE - La Vacquerie-Saint-Martin-de-Castries 

- LA CALADE - Octon 

- LA POURPRE ET LES OLIVIERS – Saint-Jean-de-Fos 

- LA SOURCE - Villeneuvette 

- LE SOLEIL BLEU - Lodève 

- L’OLEIADE - Gignac 

- LE PRESSOIR – Saint-Saturnin-de-Lucian 

- LOU FELIBRE - Argelliers 

- RESTAURANT DE LA PAIX - Lodève 

DU COTE DES VIGNERONSDU COTE DES VIGNERONSDU COTE DES VIGNERONSDU COTE DES VIGNERONS    

Les vignerons vous invitent à découvrir leur cave ou domaine. 

Liste des participants :  

- CAPITELLE DES SALLES – Saint-Jean-de-la-Blaquière 

- LES CAVES DE L’ESTABEL - Cabrières 

- CHATEAU BAS D’AUMELAS - Aumelas 

- CHATEAU VAILLE – Sallèles-du-Bosc 

- DOMAINE ALEXANDRIN - Saint-Jean-de-Fos 

- DOMAINE DES CRES RICARDS - Ceyras 

- DOMAINE DE BERENAS - Nébian 
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- DOMAINE DE BLANVILLE – Saint-Pargoire 

- DOMAINE LA CROIX DE L’YEUSE– Saint-Saturnin-de-Lucian 

- DOMAINE DE LA DOURBIE - Canet 

- DOMAINE DE LA GINESTE – Nébian 

- DOMAINE DE LA PARRO – Saint-Jean-de-la-Blaquière 

- DOMAINE JORDY – Le Bosc 

- DOMAINE DE MONTNEGRE - Gignac 

- DOMAINE DES MOULIERES – La Boissière 

- DOMAINE DE PUILACHER - Puilacher 

- DOMAINE DE RIEUSSEC - Aniane 

- DOMAINE D’ESCARY - Montarnaud 

- DOMAINE DU JONCAS - Montpeyroux 

- DOMAINE DU PAS DE L’ESCALETTE - Poujols 

- DOMAINE LES QUATRE AMOURS - Bélarga 

- DOMAINE MAS DE ROUET - Valmascle 

- DOMAINE SAINT ANDRIEU ET BOISANTIN - Montpeyroux 

- DOMAINE VIRGILE JOLY – Saint-Saturnin-de-Lucian 

- LE CLOS DU SERRES – Saint-Jean-de-la-Blaquière 

- LE CLOS RIVIERAL – Le Bosc 

- LES VIGNERONS DE PEGAIROLLES DE L’ESCALETTE – Pégairolles-de-l’Escalette 

- LES VIGNERONS DE SAINT FELIX – ST JEAN – Saint-Félix de Lodez 

- LES VINS DE SAINT SATURNIN – Saint-Saturnin-de-Lucian 

- MAS FABREGOUS - Soubès 

- MAS RENE GUILHEM – Clermont l’Hérault 

- MONTPEYROUX COOPERATIVE ARTISANALE - Montpeyroux 

- VILLA DONDONA - Montpeyroux 

- VILLA SYMPOSIA – Aspiran 

DU COTE DES DU COTE DES DU COTE DES DU COTE DES OFFICES DE TOURISMEOFFICES DE TOURISMEOFFICES DE TOURISMEOFFICES DE TOURISME    

Les Offices de Tourisme du Clermontais,  du Lodévois et Larzac et de Saint-Guilhem-le-
Désert – Vallée de l’Hérault organisent des escapades dans des lieux d’exception avec 
dégustation à l’appui. Précisions à venir… 
 
INFORMATIONS PRATIQUESINFORMATIONS PRATIQUESINFORMATIONS PRATIQUESINFORMATIONS PRATIQUES    
 
Consultez les sites Internet suivants :  
www.coeur-herault.fr / www.lesflorealesduvin.com  
www.clermontais-tourisme.fr 
www.tourisme-lodevois-larzac.com  
www.saintguilhem-valleeherault.fr  

Retrouvez la Page   des Floréales du vin 
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PROGRAMME PROGRAMME PROGRAMME PROGRAMME ––––    A VOS AGENDASA VOS AGENDASA VOS AGENDASA VOS AGENDAS    !!!!    

    
Attention ! Ce programme est susceptible d’évoluer ! 
 
 
Samedi 13 AvrilSamedi 13 AvrilSamedi 13 AvrilSamedi 13 Avril        

• Menu spécialMenu spécialMenu spécialMenu spécial « Les Floréales du vin » à La Calade – Octon. 
Tél : 04 67 96 19 21 
- Terrine de foie gras maison au pain d’épices et son verre liquoreux du 

Domaine de JordyDomaine de JordyDomaine de JordyDomaine de Jordy (12€) 
- Dos de Cabillaud rôti sur lit de spaghetti de courgettes sauce au chorizo et 

son verre de blanc sec « La Folie de Fufu » du Domaine Domaine Domaine Domaine Château VailléChâteau VailléChâteau VailléChâteau Vaillé (18€) 
- Agneau du terroir en tajine et son verre de vin rouge des Vignerons de Vignerons de Vignerons de Vignerons de 

PégairollesPégairollesPégairollesPégairolles    (18€) 

• A partir 19h30 : DégustationDégustationDégustationDégustation au restaurant L'Oléïade - Gignac.  
Tél. : 04 67 57 51 40 

• A partir 19h30 : Dîner dans le noirDîner dans le noirDîner dans le noirDîner dans le noir au restaurant  La Pourpre et les Oliviers - 
Saint-Jean-de-Fos. Menu à 40€ incluant mise en bouche, entrée, plat, dessert et 
un verre de vin par plat du Domaine AlexandrinDomaine AlexandrinDomaine AlexandrinDomaine Alexandrin.  
Tél. : 04 67 57 27 50 

• A partir 19h30 : DégustationDégustationDégustationDégustation    des vins du Domaine de Blanville  des vins du Domaine de Blanville  des vins du Domaine de Blanville  des vins du Domaine de Blanville  au restaurant La 
Source – Villeneuvette. 
Tél. : 04 67 96 36 95 

 
Dimanche 14 Avril Dimanche 14 Avril Dimanche 14 Avril Dimanche 14 Avril     

• Menu spécialMenu spécialMenu spécialMenu spécial « Les Floréales du vin » à La Calade – Octon. 
Tél : 04 67 96 19 21 
- Terrine de foie gras maison au pain d’épices et son verre liquoreux du 

Domaine de JordyDomaine de JordyDomaine de JordyDomaine de Jordy (12€) 
- Dos de Cabillaud rôti sur lit de spaghetti de courgettes sauce au chorizo et 

son verre de blanc sec « La Folie de Fufu » du Domaine Château VailléDomaine Château VailléDomaine Château VailléDomaine Château Vaillé (18€) 
- Agneau du terroir en tajine et son verre de vin rouge des Vignerons de Vignerons de Vignerons de Vignerons de 

PégairollesPégairollesPégairollesPégairolles    (18€) 
    

MardiMardiMardiMardi    16 avril16 avril16 avril16 avril        

• A partir de 19h : ApéroApéroApéroApéro DégustationDégustationDégustationDégustation    gratuit avec le Domaine de Bérénasgratuit avec le Domaine de Bérénasgratuit avec le Domaine de Bérénasgratuit avec le Domaine de Bérénas au 
restaurant Flor de Salagou – Clermont l’Hérault. 
Tél. : 04 67 96 36 37 

 
    Jeudi 18 Avril Jeudi 18 Avril Jeudi 18 Avril Jeudi 18 Avril     

• A partir 19h30 : Menu gourmandMenu gourmandMenu gourmandMenu gourmand au restaurant Le Pressoir - St Saturnin de 
Lucian. Menu à 35 € incluant un verre de bienvenue, entrée, plat, dessert et un 
verre de vin par plat du Domaine Virgile JolyDomaine Virgile JolyDomaine Virgile JolyDomaine Virgile Joly. 
Tél. : 04 67 96 70 59 

 
    Vendredi 19 AvrilVendredi 19 AvrilVendredi 19 AvrilVendredi 19 Avril    

• de 18h à 21h : DégustationDégustationDégustationDégustation    gratuitegratuitegratuitegratuite des vins de la Coopérative Artisanale de des vins de la Coopérative Artisanale de des vins de la Coopérative Artisanale de des vins de la Coopérative Artisanale de 
MontpeyrouxMontpeyrouxMontpeyrouxMontpeyroux au café-brasserie des Négociants - Clermont l'Hérault.  
Tél. : 04 67 96 00 16 

• Soirée dégustationdégustationdégustationdégustation des vins du  Domaine Château VailléDomaine Château VailléDomaine Château VailléDomaine Château Vaillé à La Calade – Octon. 
Tél : 04 67 96 19 21 
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• 19h : SoiréeSoiréeSoiréeSoirée dégustationdégustationdégustationdégustation des vins de la Coopérative Coopérative Coopérative Coopérative Artisanale deArtisanale deArtisanale deArtisanale de    MontpeyrouxMontpeyrouxMontpeyrouxMontpeyroux  
au Larzac Café – La Vacquerie-St-Martin-Castries. 
Tél : 04 99 91 43 20 

• A partir 19h30 : Menu «Menu «Menu «Menu «    Floréales du vinFloréales du vinFloréales du vinFloréales du vin    »»»» au restaurant L'Oléïade - Gignac. Menu 
à 30€ incluant entrée, plat, dessert et 2 verres de vin. 
Tél. : 04 67 57 51 40 

 
Samedi 20 Samedi 20 Samedi 20 Samedi 20 avrilavrilavrilavril    

• Vernissage de l’exposition «Vernissage de l’exposition «Vernissage de l’exposition «Vernissage de l’exposition «    Paysages de viPaysages de viPaysages de viPaysages de vignesgnesgnesgnes    »»»» avec dégustationdégustationdégustationdégustation et 
présentation du terroirprésentation du terroirprésentation du terroirprésentation du terroir par le Clos Riviéralle Clos Riviéralle Clos Riviéralle Clos Riviéral au restaurant Le Soleil Bleu – Lodève.  
Tél. : 04 67 88 09 86 

 
Dimanche 21 avrilDimanche 21 avrilDimanche 21 avrilDimanche 21 avril    : : : :     

• Dans le cadre de l’opération «Toutes «Toutes «Toutes «Toutes     Caves ouvertesCaves ouvertesCaves ouvertesCaves ouvertes    à Montpeyroux»,à Montpeyroux»,à Montpeyroux»,à Montpeyroux», visite 
guidée par l’Office de Tourisme Saint-Guilhem-le-Désert, sur réservation au 04 
67 57 58 83    

 
Mardi 23 avrilMardi 23 avrilMardi 23 avrilMardi 23 avril    : : : :     

• A partir de 19h : ApéroApéroApéroApéro DégustationDégustationDégustationDégustation    gratuit avec les Vignerons de Pégairolles gratuit avec les Vignerons de Pégairolles gratuit avec les Vignerons de Pégairolles gratuit avec les Vignerons de Pégairolles au 
restaurant Flor de Salagou – Clermont l’Hérault.  
Tél. : 04 67 96 36 37 

 
Mercredi 24 avriMercredi 24 avriMercredi 24 avriMercredi 24 avrillll        

• A partir de 19h30 : DégustationDégustationDégustationDégustation    des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  au Restaurant 
de la Paix – Lodève 
Tél. : 04 67 44 07 46 
    

    Vendredi 26 Avril Vendredi 26 Avril Vendredi 26 Avril Vendredi 26 Avril     

• SoiréeSoiréeSoiréeSoirée dégustationdégustationdégustationdégustation des vins lesdes vins lesdes vins lesdes vins les    Vignerons deVignerons deVignerons deVignerons de    Pégairolles Pégairolles Pégairolles Pégairolles à La Calade – Octon. 
Tél : 04 67 96 19 21 

• 19h : SoiréSoiréSoiréSoiréeeee dégustationdégustationdégustationdégustation des vins du des vins du des vins du des vins du Domaine du Mas FabregousDomaine du Mas FabregousDomaine du Mas FabregousDomaine du Mas Fabregous au Larzac Café 
– La Vacquerie-St-Martin-Castries. 
Tél : 04 99 91 43 20 

• A partir 19h30 : DégustationDégustationDégustationDégustation    des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  au restaurant La 
Source – Villeneuvette. 
Tél. : 04 67 96 36 95 

 
Samedi Samedi Samedi Samedi 27 avril27 avril27 avril27 avril    

• A partir 19h30 : DégustationDégustationDégustationDégustation    des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  des vins du Domaine Virgile Joly  au restaurant La 
Source – Villeneuvette. 
Tél. : 04 67 96 36 95 

 
Dimanche 28 avrilDimanche 28 avrilDimanche 28 avrilDimanche 28 avril    

• De 15h00 à 19h00 : Visite guidée de Mourèze suivie d’unVisite guidée de Mourèze suivie d’unVisite guidée de Mourèze suivie d’unVisite guidée de Mourèze suivie d’uneeee    dégustationdégustationdégustationdégustation, -  Le 
guide de l’Office de tourisme du Clermontais vous fera découvrir Mourèze sur le 
thème : Mourèze, tout une histoire, visite guidée du village et du Parc des 
Courtinals avec son belvedère et sa vue sur le cirque à 15h00. A partir de 
17h00, dégustation à la Buvette Gourmande des Courtinals des vins du 
Clermontais – Mourèze. 
Tél. : 04 67 96 23 86 

 
LundiLundiLundiLundi    29 avril29 avril29 avril29 avril        
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• A partir de 19h : ApéroApéroApéroApéro DégustationDégustationDégustationDégustation    gratuit avec le Domaine Château Vaillégratuit avec le Domaine Château Vaillégratuit avec le Domaine Château Vaillégratuit avec le Domaine Château Vaillé au 
restaurant Flor de Salagou – Clermont l’Hérault. 
Tél. : 04 67 96 36 37 

 
Mardi Mardi Mardi Mardi 30 avril30 avril30 avril30 avril        

• A partir de 19h : Dégustation et présentation du terroir par le Domaine de Dégustation et présentation du terroir par le Domaine de Dégustation et présentation du terroir par le Domaine de Dégustation et présentation du terroir par le Domaine de 
BlanvilleBlanvilleBlanvilleBlanville    à la Guinguette la Famourette – Aniane. . . . Dîner et à partir de 20h30, un 
hommage à Barbara, la dame de l’Ecluse avec «««« AlcyonAlcyonAlcyonAlcyon    »»»» 
(http://alcyon.barbara.free.fr). 
Tél. : 06 09 22 25 38 
 

    Vendredi Vendredi Vendredi Vendredi 3 Mai3 Mai3 Mai3 Mai    

• De 18h à 21h : DégustationDégustationDégustationDégustation    gratuite des vins du Domaine de Puilachergratuite des vins du Domaine de Puilachergratuite des vins du Domaine de Puilachergratuite des vins du Domaine de Puilacher au Café-
brasserie des Négociants - Clermont l'Hérault. 
Tél. : 04 67 96 00 16 

• 19h : Soirée dégustation des vins desSoirée dégustation des vins desSoirée dégustation des vins desSoirée dégustation des vins des Vignerons Vignerons Vignerons Vignerons de Pégairollesde Pégairollesde Pégairollesde Pégairolles au Larzac Café – 
La Vacquerie-St-Martin-Castries. 
Tél : 04 99 91 43 20 

• A partir 19h30 : Menu gourmandMenu gourmandMenu gourmandMenu gourmand à La Pourpre et les Oliviers à Saint-Jean-de-Fos. 
Menu à 40€ incluant entrée, plat, assiette de fromage, dessert et un verre de vin 
par plat du Domaine Château VailléDomaine Château VailléDomaine Château VailléDomaine Château Vaillé. 
Tél. : 04 67 57 27 50 

 
Samedi 4 MaiSamedi 4 MaiSamedi 4 MaiSamedi 4 Mai    

• 17h-18h    : : : : Atelier d’initiation à la dégustationAtelier d’initiation à la dégustationAtelier d’initiation à la dégustationAtelier d’initiation à la dégustation à la Maison du Grand Site – Pont 
du Diable Aniane. Gratuit. Sur réservation, 04 67 56 41 97. 

• De 18h à 20h : DDDDégustation égustation égustation égustation gratuite gratuite gratuite gratuite de vinde vinde vinde vins s s s     MMMMonocépage, onocépage, onocépage, onocépage, (2 des principaux 
cépages « vins de pays d’oc », Chardonnay et Merlot) suivie    d'un    repas sur repas sur repas sur repas sur 
réservation avec réservation avec réservation avec réservation avec le le le le Domaine de Puilacher, Domaine de Puilacher, Domaine de Puilacher, Domaine de Puilacher, le le le le Mas de Rouet,Mas de Rouet,Mas de Rouet,Mas de Rouet,    lelelele    DomaiDomaiDomaiDomaine ne ne ne 
MontnègrMontnègrMontnègrMontnègreeee, au restaurant Le Pressoir - St Saturnin de Lucian. 
Menu à 25€ incluant entrée, plat, fromage ou dessert, après la dégustation. 
Achat des vins (prix départ caveau) sur place auprès des viticulteurs. 
Tél. : 04 67 96 70 59 

• A partir de 19h : Dégustation et présentation du terroir par le Domaine de la Dégustation et présentation du terroir par le Domaine de la Dégustation et présentation du terroir par le Domaine de la Dégustation et présentation du terroir par le Domaine de la 
DourbieDourbieDourbieDourbie    à la Guinguette la Famourette – Aniane. Dîner et à partir de 20h30, 
soirée Jazz Manouche avec le groupe ««««        Cadillac Slim »Cadillac Slim »Cadillac Slim »Cadillac Slim » 
(http://cadillacslim.chez.com/). 
Tél. : 06 09 22 25 38 
 

    Vendredi 10 Mai Vendredi 10 Mai Vendredi 10 Mai Vendredi 10 Mai     

• SoiréeSoiréeSoiréeSoirée dégustatidégustatidégustatidégustationononon des vins du  Domaine JordyDomaine JordyDomaine JordyDomaine Jordy à La Calade – Octon. 
Tél : 04 67 96 19 21 

• de 18h à 21h : DégustationDégustationDégustationDégustation gratuitegratuitegratuitegratuite    des vins du Domaine Château Vaillédes vins du Domaine Château Vaillédes vins du Domaine Château Vaillédes vins du Domaine Château Vaillé au café-
brasserie des Négociants - Clermont l'Hérault.  
Tél. : 04 67 96 00 16 

• De 10h à 13h :    Journée des ProducteJournée des ProducteJournée des ProducteJournée des Producteurs à la Boutique de la Baume Auriolurs à la Boutique de la Baume Auriolurs à la Boutique de la Baume Auriolurs à la Boutique de la Baume Auriol – 
Saint-Maurice-Navacelles, proposée par l’Office de Tourisme du Lodévois et 
Larzac. 
Tél. : 04 67 88 86 44 

• Toute la journée : Accord mets et vinsAccord mets et vinsAccord mets et vinsAccord mets et vins à l’Auberge de la Baume Auriol – Saint-
Maurice-Navacelles. 
Tél. : 04 67 44 78 75 
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    Samedi 11 Mai Samedi 11 Mai Samedi 11 Mai Samedi 11 Mai     

• A partir 19h30 : Buffet apéritif avec dégustationBuffet apéritif avec dégustationBuffet apéritif avec dégustationBuffet apéritif avec dégustation    des vins du Domaine de des vins du Domaine de des vins du Domaine de des vins du Domaine de 
PuilacherPuilacherPuilacherPuilacher à L'Oléiade – Gignac. 
Tél. : 04 67 57 51 40 

• A partir de 19h : Dégustation et présentation du terroir par lDégustation et présentation du terroir par lDégustation et présentation du terroir par lDégustation et présentation du terroir par la Coopérative a Coopérative a Coopérative a Coopérative 
Artisanale deArtisanale deArtisanale deArtisanale de    MontpeyrouxMontpeyrouxMontpeyrouxMontpeyroux    à la Guinguette la Famourette – Aniane. Soirée salsa, 
swing et rock avec le groupe « SANTA CRUZ Duo« SANTA CRUZ Duo« SANTA CRUZ Duo« SANTA CRUZ Duo»»»»....    
Tél. : 06 09 22 25 38 

 
Dimanche 12 MaiDimanche 12 MaiDimanche 12 MaiDimanche 12 Mai        

• A partir de 17h30 : " " " " Le Vin en Langue Le Vin en Langue Le Vin en Langue Le Vin en Langue d'Oc"d'Oc"d'Oc"d'Oc"    : : : : dégustationdégustationdégustationdégustation    (gratuite)(gratuite)(gratuite)(gratuite)    sur le Sentier sur le Sentier sur le Sentier sur le Sentier 
des Poètes des Poètes des Poètes des Poètes au coeur du village de Saint Saturnin de Lucian  avec la Cave Cave Cave Cave 
coopérative de Saint Saturnin de Luciancoopérative de Saint Saturnin de Luciancoopérative de Saint Saturnin de Luciancoopérative de Saint Saturnin de Lucian,  Domaine du JoncasDomaine du JoncasDomaine du JoncasDomaine du Joncas,  Domaine Virgile Domaine Virgile Domaine Virgile Domaine Virgile 
JolyJolyJolyJoly,  Capitelle des SallesCapitelle des SallesCapitelle des SallesCapitelle des Salles, Domaine AlexandrinDomaine AlexandrinDomaine AlexandrinDomaine Alexandrin,  Clos du SerresClos du SerresClos du SerresClos du Serres,  Domaine de la Domaine de la Domaine de la Domaine de la 
DourbieDourbieDourbieDourbie, Château VailléChâteau VailléChâteau VailléChâteau Vaillé.  Repas sur réservationRepas sur réservationRepas sur réservationRepas sur réservation au restaurant Le Pressoir - St 
Saturnin de Lucian. 
Tél. : 04 67 96 70 59 
 

 
Pendant toute la durée de la manifestation (13 avril Pendant toute la durée de la manifestation (13 avril Pendant toute la durée de la manifestation (13 avril Pendant toute la durée de la manifestation (13 avril ––––    12 mai 2013) : 12 mai 2013) : 12 mai 2013) : 12 mai 2013) :     
 

• Exposition «Exposition «Exposition «Exposition «    Paysages de vignesPaysages de vignesPaysages de vignesPaysages de vignes    »»»»  au restaurant Le Soleil Bleu – Lodève. 
Tél. : 04 67 88 09 86 

• Exposition de peintExposition de peintExposition de peintExposition de peinture florale de Christine de Nercyure florale de Christine de Nercyure florale de Christine de Nercyure florale de Christine de Nercy au Restaurant de la Paix – 
Lodève 
Tél. : 04 67 44 07 46 

• Accords mets et vinAccords mets et vinAccords mets et vinAccords mets et vin : Assiette du jour + verre de vin à 17€ au restaurant Le Soleil 
Bleu – Lodève. 
Tél. : 04 67 88 09 86 

• Accords mets et vinAccords mets et vinAccords mets et vinAccords mets et vin : 3€ le verre de vin proposé par le chef suivant le menu 
choisi au restaurant La Pourpre et les Oliviers - Saint-Jean-de-Fos. 
Tél. : 04 67 57 27 50 

• Accords mets et viAccords mets et viAccords mets et viAccords mets et vinnnn : 3 euros le verre de vin en accord avec le menu du chef à la 
Guinguette la Famourette – Aniane 
Tél. : 06 09 22 25 38 

 
 

Si vous souhaitez participeSi vous souhaitez participeSi vous souhaitez participeSi vous souhaitez participerrrr,,,,    merci de réservermerci de réservermerci de réservermerci de réserver    !!!!    
 
 


