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De :  Magali BOUCHEZ, chargée de communication CCC 
Pour : Information et diffusion 

 
 
 
 
 
 

COMMUNIQUE DE PRESSE 
 
Pr imeurs d’Hérault ,  la fête de l ’Estabel 
 

«  2013 ,  un  m i l lé s im e  joyeux  !  »  à  C a b r iè re s .  
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2 2  –  2 3  - 2 4  n o v e m b r e  - 3  j o u r s  p o u r  d é c o u v r i r  e t  d é g u s t e r  l e  
v i n  n o u v e a u .  R e p a s ,  a n i m a t i o n s ,  r a n d o n n é e  e t  
d é g u s t a t i o n s  à  l a  C a v e  c o o p é r a t i v e  d e  C a b r i è r e s .  
 



Une récolte 2013 d’un bon millésime 
 
Elle se situe parmi les récoltes moyennes en quantité, remarquable en  qualité. 
Malgré la sècheresse estivale nous avons connu une météo clémente : une belle 
pluie juste avant les vendanges et une autre vers la fin. Entre les deux, du grand 
beau temps pour cueillir des raisins à maturité parfaite. Les vinifications se déroulent 
dans d’excellentes conditions. Le fruit est bien présent dans les blancs et dans les 
rosés, les rouges ont beaucoup d’allure. À suivre… 
 
Si nos rosés et nos blancs ont glané leur moisson « habituelle » de médailles, nous 
sommes particulièrement fiers des résultats de nos Cabrières rouges. 
Or au Concours général de Paris, Or aux Grands vins de France de Macon, Or aux 
concours des grands vins du Languedoc Roussillon, 2 étoiles au guide Hachette. Ces 
récompensent témoignent des progrès constants accomplis par nos vignerons pour 
figurer parmi les meilleurs ! 

 
Vendredi 22 novembre : Soirée  découverte du vin nouveau 
 
19H00 : Caveau des Vignerons de Cabrières. Présentation de l’Estabel Primeur AOC. 
20H00 : Dégustation de l’Estabel Primeur rosé et rouge 2012 
Sur le parvis de la cave, sous le chapiteau (chauffé)« Soupe à l’oignon et saucisse » 

Participation : 10  €. Animation musicale  

N’oubliez pas de vous inscrire avant le 15 novembre  au caveau des Vignerons 

 tél. : 04 67 88 91 60 

Samedi 23 novembre : soirée repas 

18H30 : Caveau des Vignerons de Cabrières .Apéritif dégustation de l’Estabel Primeur 

rosé et rouge AOC  

20H00 : Sur le parvis de la cave, sous le chapiteau (chauffé) : repas gastronomique 

préparé par le restaurant « Le Sanglier » avec animation musicale. Entrée 23 € sur 

réservation avant le 15 novembre  

Tél. 04 67 96 24 66 Restaurant Le Sanglier ou 04 67 88 91 65 Cave de Cabrières. 

Dimanche 24 novembre  Journée sport et détente 

9H00 : Randonnée pédestre tout public  (sur inscription) : découverte des paysages 

et du patrimoine de Cabrières, animée par nos vignerons. 

 
P o u r  d e  p l u s  a m p l e s  i n f o r m a t i o n s  :  C a v e  c o o p é r a t i v e  :  0 4  6 7  8 8  9 1  6 0  
w w w . c a b r i e r e s . c o m  


